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Nematerijalna kulturna bastina Zagrebacke Zupanije

Kad govorimo o bastini, ¢esto prvo pomislimo na zgrade, muzeje i stare predmete. No velik
dio identiteta Zagrebacke Zupanije ¢uva se na drugaciji na¢in: u rije¢ima koje se i danas govore,
u znanju koje se prenosi rukama, u obicajima koji okupljaju, te u okusima koji imaju svoje
myjesto u obiteljskim receptima i lokalnim pri¢ama. To je nematerijalna kulturna bastina — ziva,
promjenjiva i uvijek vezana uz ljude koji je cuvaju.

Zagrebacka zupanija ponosi se nizom zasti¢enih nematerijalnih kulturnih dobara koja pokazuju
koliko su raznoliki i slojeviti nasi krajevi. U nastavku donosimo pregled dijela zasSti¢ene
nematerijalne bastine koja se na nasem podrucju i danas njeguje.

Medicarski obrt

Licitari su one sitnice koje odmah poprave raspolozenje: Sareni, sjajni, uredno ukraseni i uvijek
vezani uz darivanje, sajmove i blagdane. Iza tog poznatog motiva stoji medicarski obrt, vjestina
koja se prenosi generacijama i zbog koje je umijece izrade licitara prepoznato i na UNESCO-
ovu Popisu nematerijalne kulturne bastine ¢ovjecanstva.

Izrada licitara traZi mirnu ruku i vrijeme: tijesto se priprema od osnovnih sastojaka, oblikuje u
kalupima, su$i, a zatim ruc¢no boji i1 ukraSava detaljima koji svakom komadu daju karakter. U
Zagrebackoj Zupaniji ovu tradiciju i dalje Cuvaju obiteljski obrti koje mozZete posjetiti i upoznati
izbliza: Oslakovi¢ 1 Arko u Samoboru, Saraga u Velikoj Gorici te Bicak u Bedenici.

Kajkavski donjosutlanski (ikavski) dijalekt

Zarazliku od mnogih drugih oblika baStine, kajkavski donjosutlanski (ikavski) dijalekt ne cuva
se u vitrinama niti ga moZete ponijeti kuci; on se cuva sluSanjem i govorenjem. RijeC je o
rijetkom i prepoznatljivom govoru koji odmah privlaci paznju upravo zato Sto zvuci drugacije.

Njegovo podrijetlo veze se uz 16. stoljece i doseljavanja stanovnika primorskih krajeva uz
rijeku Sutlu, koji su sa sobom donijeli elemente ¢akavskog govora. S vremenom se taj govor
isprepleo s lokalnim kajkavskim narje¢jem, pa je nastao poseban jezicni spoj koji se 1 danas
prepoznaje po ikavskim obiljeZjima, a Zivi na podruc¢ju Brdovca, Marije Gorice, dijela Pusce 1
rubnih dijelova Dubravice.



Opancarski obrt Kruh Vuk

Kad danas vidite opanke u sklopu narodne nosnje, lako je zaboraviti da su nekad bili sasvim
obi¢na, svakodnevna obuc¢a. Ru¢no izradeni od koZe i vezani remenjem, pratili su ljude kroz
rad 1 kretanje, a u razli¢itim krajevima razvile su se i brojne lokalne varijante.

Obitelj Kruh Vuk i dalje ¢uva znanje njihove izrade - od odabira materijala do oblikovanja i
zavr$nih detalja. Upravo ta preciznost i kontinuitet Cine njihove opanke prepoznatljivim
primjerom tradicije koja se i danas radi, nosi i prenosi.

Rudarska greblica

Rudarska greblica naizgled je jednostavna slana pita, ali iza nje stoji duga tradicija vezana uz
mjesto Rude 1 svakodnevni zZivot nekadasnjih obitelji. Danas je prepoznata kao prvi, 1 zasad
jedini, zaSti¢eni prehrambeni proizvod iz Zagrebacke zupanije.

Ime duguje starinskom drvenom alatu kojim se u krusnoj peci razgrtao pepeo prije pecenja.
Receptura i nadin pripreme s vremenom su ujednaceni, a greblica je postala sinonim za Rude,
posebno kroz pekarnicu Nikl i manifestaciju Dani rudarske greblice, gdje se njezina prica i
danas nastavlja.

Kralu$

Kralus je jedan od onih detalja narodne nosnje koji odmah privuce pogled. Rije€ je o ukrasu
koji se nosio u svecanim prilikama, a u zapisima se pojavljuje ve¢ pocetkom 20. stoljeca. Iako
djeluje kao ¢isti nakit, kralu§ je nekad imao 1 “poruku” - iz njega se moglo is¢itati nesto o dobi
Zene te njezinu poloZaju u zajednici.

Najcjenjeniji je pleteni kralu$, dok je jednostavnija varijanta kralu§ na koSic. U nasem kraju
posebno se istice samoborski kralus§, a uz njega je zasti¢en 1 svetonedeljski.

Pletena koladra

Koladra je ogrlica koju su Zene u okolici Jastrebarskog nosile u svecanim prilikama — kad se
ide na misu, na proslavu ili na dogadaj koji trazi “najbolje iz ormara”. U zapisima se spominje
jos u 19. stoljecu, a u ovom je kraju ostala prepoznatljiv znak tradicijskog odijevanja.

Izraduje se rucno 1 polako, u sitnim koracima koji traze mirnu ruku i iskustvo. Zato koladra
nikad ne izgleda potpuno isto: svaka ima svoj detalj i ritam, i upravo je u tome njezina
vrijednost. Zbog te jednostavne elegancije i danas djeluje prirodno i1 nenametljivo, bez obzira
nosi li se uz nosnju ili samostalno.



Turopoljski dijalekt

Turopolje ima svoj govor koji se prepoznaje ¢im ga Cujete. lako je rije¢ o kajkavskom podrudju,
turopoljski dijalekt cuva starije jezicne slojeve i lokalne izraze koji su ostali vezani uz mjesto
i ljude - kao nesto $to se uci u kuci i u susjedstvu.

O njemu postoje pisani tragovi jos iz 16. stoljeca, §to dovoljno govori o kontinuitetu. Upravo
zbog te dugotrajnosti i posebnosti, turopoljski narodni govor Cesto se istice kao vazan dio

Jurjevski ophodi Turopolja

U Turopolju se Jurjevo u travnju obiljezava ophodima i pjesmom, kao obi¢aj koji u sebi cuva
i starije, predkrsc¢anske slojeve. U pjesmama se spominje Zeleni Juraj, a naglasak je na prolje¢u
i novom ciklusu godine.

Mladi obilaze kuce, pjevaju jurjevske pjesme i skupljaju darove, a domacini ih docekuju kao

pali u velikogori¢kom parku te ispred zidina Starog grada Lukavca.
Lan i tkalac¢ka radionica

U Ivani¢-Gradu se jo$ uvijek moZe vidjeti 1 dozivjeti kako nastaje laneni tekstil — od sadnje
lana do tkanja na starim stanovima. U Centru za posjetitelje kao suvenir ¢ete Cesto pronaci
laneni rucnik, ali njegova vrijednost je upravo u tome §to iza njega stoji znanje koje je
godinama bilo na rubu nestanka. Danas se lan ponovno sadi i ru¢no obraduje, a tkanje se uci
kroz praksu, polako 1 precizno, kako se nekad radilo u ku¢anstvima.

Vrbovecka pera

Vrbovecka pera je slana pita koja se nije radila svaki dan, nego kad se okupljalo 1 slavilo.
Okrugla je, izdaSna 1 specificna, a recept se sacuvao jer se prenosio u obiteljima — vise kroz
pokazivanje 1 “probaj ovako” nego kroz zapisane upute. Danas je pera jedna od glavnih
zvijezda manifestacije ,,Kaj su jeli nasi stari, a sve je viSe inicijativa da se izvorna receptura i
sluzbeno zastiti.

Samoborska krems$nita

Mali gradski ritual u Samoboru ¢esto pocinje upravo uz kremsnitu. Nastala je pocetkom 20.
stolje¢a u radu lokalnih slasticara i brzo se ustalila kao recept koji se ne mijenja lako, nego se
prenosi praksom i navikom. Upravo ta dosljednost razlog je zasto se samoborska kremsnita
prepoznaje bez puno objasnjavanja.

Prepoznatljiva je po laganoj zutoj kremi smjeStenoj izmedu dva lista lisnatog tijesta, a mnogi
¢e rec¢i da je najbolja dok je jos svjeza i topla. S vremenom je postala dio identiteta grada, a



mjesta poput Kavane Livadi¢ 1 U prolazu ¢uvaju obicaj da se kremsnita jede polako, uz kavu i
razgovor.

Samoborska ¢esSnofka

Samoborska ceSnofka dio je samoborske gastronomske tradicije ve¢ vise od sto godina. Nastala
je kao jednostavno, ali prepoznatljivo jelo kraja, vezano uz lokalni nacin Zivota i navike
prehrane, a s vremenom je postala jedan od simbola samoborskog stola.

Lagano je prodimljena i priprema se kuhanjem, a prepoznaje se po naglaSenom ¢esnjaku i blago
ljutkastom okusu. Zato je Cesto nalazimo u restoranima, krémama, izletiStima i planinarskim
domovima samoborskog kraja — kao onaj “konkretni” rucak koji dobro sjedne nakon Setnje po
Zumberku. Proizvodace okuplja Udruga Samoborska ¢esnofka, koja uskladuje standarde kako
bi se sacuvala izvornost 1 kvaliteta.

Samoborski fasnik

U Samoboru se fasnik ne doZivljava kao kratkotrajna zabava, nego kao dio gradskog identiteta
koji se zivi ve¢ dvjesto godina. Prvi zapisi o fasnickim balovima pojavljuju se pocetkom 19.
stoljeca, a kroz vrijeme su se razvili prepoznatljivi likovi, satira i obicaji koji su uvijek znali
komentirati svakodnevicu, s dozom humora i bez zadrske.

Povorke maskiranih skupina, simboli¢no preuzimanje kljuceva grada te uloge Princa Fasnika,
Srake i drugih faSnickih likova ¢ine srz dogadanja u kojem sudjeluju sve generacije. Iza toga
stoje tjedni priprema — od maski i nastupa do cijelih “tema” koje se dogovaraju unaprijed — pa
kad se ukljuce vrti¢i, Skole, udruge i ekipe prijatelja, faSnik prestaje biti samo program 1 postaje
dio grada.



